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ETS ry:n syyskokous
Elintarviketieteiden Seura rv:n sr-r-skoko-

us pidetään 14.aa.2o:.j Terr-evclen ja 1l'r in-
voinnin laitoksella Helsingissii (katso il-
moitus s. 68). Syyskokouksessa k.j sitell.lärr

muun muassa vuoden zor4 butljetti ja toi-

mintasuunnitelma. Lisätietoa,cr r skokouk-

sesta lähetetään sähköpostilla.

Jaostojen toimintaa
ATJ suunnittelee ekskr-rrslot;r loppuvuo-
deksi. Lisätletoja vierailusta 1ähetetään

myöhemmin sähköpostilla. ATj:n perintei-

nen seminaari järjestetään 5.z.zor4 Tietei-

den talol1a. Sen aihe on Aistinanraisen ttrt-

k imuksen t ulokset hy ötykäyttö ön.

ETMJ järjestää vierailun Tukkutorille
Helsinkiin rz.rr.

PTJ järjesti 25.9. seminaarin Tieteiden ta-

lolla aiheella Clean Lnbel - Onko E-husteeri

mysteeri?

TETS ;ärjesti 24.9. svysretken, jonka ai-

heena oli lähiruoka. Svvsretkellä r'lera iltiin
Isontuvan tila rr jääte1öbaarissa, Rainineon

tilalla sekä Ilmaristen matkailutilall.r.

EHJ järjesti Oiva-seminaarin I 2.9'

Elintarvikehygienian jaosto järjesti r2.9. Or-

o a j n elin t n r tt i k e L, alo o r u nn n I u e ell i t rc n y h tl e n -

n t t rk,tt s tLtL; -seminaarin Lihateollisuuden
tutkin-u-rskeskuksessa Hämeenlinnassa. Se-

minaariin osallistui z4 henkilöä.

Seminaarissa olivat kertomassa koke-
muksia ja näkemyksiä Oiva-järjestelmästä
proiektipää11ikkö Marina Häggman Evi-

rasia, ter\.eystarkastaja Sanna Tuomi Hä-

meenlinnan kaupungilta ja Katarina Har-
junpää Ov Lantmännen Unibake Ab Fin-

landilta. Seminaarissa esiteltiin tähän men-

nessä kertyneiden Oiva-arvosanojen jakau-

r.r-raa ja tarkastuksissa havaittuja puutteita.

Seminaarissa keskusteltiin myös Oivan laa-

jenemisesta muun muassa laitoksiin.
Yritysten edustajat ovat suhtautuneet Oi

vaan pääosin positiivisesti, mutta alueelli-

seen yhdenmukaisuuteen toivotaan paran-

nusta. Oiva-järjestelmän myötä esimerkik-

si suojavaatetuksen vaatimuksia on yhte-

näistetty.

Eurosense-konferenssi vuonna 20 I 4

Seuraar.a Eurosense-konfereussi j är je:te-

täiin 7.-ro.g.:.or4 Kiiirpenl-ra r-nin.rn BeI Ia

Cente'rissii. Konferenssin arhe on -1 S.';lsc trl

Lrt'. Abstrakteja r oi jo nr t lähettää osoittee-

seen http:1;'ir'\\'\\-.eurosense.elser-ier.com/

sr-rbmit-absiract.html.

Konferenssin yhteydessä iärjestetään The

European Sensory Science Societyn (E3S)

aloitteesta lapsiaiheinen workshop, jota

koordinoi dosentti, Nofiman senioritutki-
ja Margrethe Hersleth Norjasta.

ETS ry on E3S:n perustajajäsen.

Uusia jäseniä

Uusiksi jäseniksi hyväksyttiin hallituksen
kokouksessa zz.ro. Anna Malm, Heikki
Pietarinen ja Pia joutsenneva. Uudeksi
kannattajajäseneksi hyväksyttiin Oy De1-

ta-fnterprise Ltd.

Tervetuloa mukaan seuran toimintaan!

Jaostot tiedottar.,at toiminnastaan Kehit-

tyvä Elintarvike -lehdessä, sähköpostitse
sekä seuran kotisivulla wwr,rets.fi. Pysy-

kää kuu1o1la!

Aurinkoisia svr.späir'ä toir-ottaen

Anna Kojo

lähialueill a tr.rotettuja tai itse poimittuja.
Päir.ällisen lomassa tilan isäntä kertoi mat-

k:rilutilan historiasta ja toiminnasta. I

Antti Knaapila
puheenjohtaja

Mika Kaimainen
sihteeri
TETS

KffiKS äaxäaxmåws *ffi märwmkffiffi trä

Turu n elintarviketutkijain

seuran syysretkellä vierailtiin

jäätelöbaarissa, kvinoapellolla ja

matkailutilalla.

Lähiruokateema keräsi zz innokasta jäsen-

tä tutustumaan kolmeen mielenkiintoiseen

kohteeseen Turun 1ähia1uei1la tiistaina 24.

syyskuuta zor3.

Isontuvan tilan jäätelirbaarissa Pör'tr'ä11ä

tiian emäntä Elina Lamminmäki kertoi iää-

telön valmistuksesta tilan omasta maidos-

ta. Sen jälkeen seurasi jäätelirbaarir.r tuottei-
den maistelu. Valikoimaan kuuluu lukuisia
jäätelöitä ja sorbetteja, kuten esimerkiksi pi-
parkakkujäätelö ja punaherukkasorbetti se-

kä uudeh kot chil ijJätelö1.

]uha ja Kari Rainingon maatilalla Lie-

dossa saimme kuulla veljesten kokemuksia

kvinoanr-iljelystä. Esityksen ohessa nautim-

TETSiIäiset ruokailemassa
llmaristen tilalla retken
päätteeksi.

me kr-inoartävtteisiä pasteijoita. P.iäsimme

r-nr-ös kiir.mään kvinoapellol 1a, j oka hc.hti

svvsr'ärei-csä. Kr inoa korjat;ian sr vskltltrt
lopulla.

Reiken päiltteeksr nautimme I ähiruoka-

teemaan sopir an päir'ällisen lLmaristen

matkailutilalla. Tilan emäntä Marketta Ali-
lonttinen esitteli menun, joka sisä1si muun
muassa hirvipataa tilan isännän Kalervo
Alilonttisen itse kaatamasta hirvestä. Muu-

tenkin menun kaikki raaka-aineet olivat
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